OSTERIA
Al Tre

ANTIPASTI

Tagliere di salumi e formaggi di produzione locale servito con marmellatine di
nostra produzione e Crescia d’'Urbino (1-3-7) 18,00 €

Uovo in camicia su vellutata di porri e patate con petali di carciofi (3-7) 12,00 €
Panzanella marchigiana in crosta di pane (1-12) 12,00 €

Panzerotti croccanti di mais ripieni di “bollito” serviti con marinata di pomodoro
fresco, cipolla rossa, coriandolo e peperoncino (1-12) 11,00 €

Mattonella di hummus con spuma di piselli, polvere di prosciutto di Carpegna DOP

e glassa al tartufo (1-7) 14,00 €

Fritto misto di stuzzicherie*: frutto del cappero, porcini, anelli di cipolla, olive

ascolane, patate dippers (1-3-7-8-11-13) 15,00 €

Olive ascolane artigianali* (1-3-7) 11,00 €
PRIMI

Cappelli di patate ripieni di brasato di bovino serviti con la sua

glace di cottura (1-3-7-12) 15,00 €
Fusilloni Girolomoni di Senatore Cappelli all’ortolana (1) 13,00 €
Passatelli con fonduta di caciotta di Urbino DOP e fave saltate (1-3-7) 15,00 €

PRIMI DELIA TRADIZIONE

Tagliatelle* caserecce al ragu bianco di cinghiale (1-3-12) 14,00 €
Passatelli* in brodo tradizionale (1-3-7-9) 14,00 €

Tagliatelle* caserecce al ragu classico (1-3-9-12) 12,00 €




OSTERIA
Al Tre

SECONDI

French Rack di maiale iberico marinato con spezie selvatiche, cotto ai ferri e servito
con emulsione di frutti di bosco e balsamico (12) 20,00 €

Sauteé di bocconcini di coniglio porchettato con fagioli e porcini (1-7-12) 18,00 €

Falsa braciola di agnello del Montefeltro in doppia cottura con caramello di

Sangiovese dei Colli Pesaresi e lardo speziato (12) 20,00 €

Tagliata di bovino adulto nostrano con sale rosa dell’Himalaya 24,00 €
CONTORNI

Patate al rosmarino - [Erbette di campo* ripassate in padella

Taccole al vapore - Verdurine miste di stagione scottate al forno

Patate fritte - Insalata verde - Insalata mista 6,00 €

DESSERT

Bustrengo con amarene di Cantiano e panna montata (3-7-8) 7,00 €

Parfait di Cassatina con Salsa “Morire Sognando” (3-7-8) 7.00 €

Zuppa inglese rivisitata (1-3-7-8-12) 7.00 €

Sfogliatella al caffée con mandorle tostate e caramello salato (1-7-8-12) 7.00 €

Dolcetti di credenza serviti con Visner (1-3-7-8-12) 7.00 €

*prodotto congelato

Coperto € 2.50 a persona

LISTA ALLERGENI: 1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE 2 CROSTACEI 8 UOVA 4 PESCE 5 ARACHIDI 6 SOIA 7 LATTE E
DERIVATI 8 FRUTTA A GUSCIO 9 SEDANO 10 SENAPE 11 SESAMO_12 ANIDRIDE SOLFOROSA 13 LUPINI 14 MOLLUSCHI

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure sono
sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle
procedure del Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.




