
 
 

ANTIPASTI 

 

Tagliere di salumi e formaggi di produzione locale servito con marmellatine di nostra 
produzione e Crescia d’Urbino (1-3-7)  18,00 € 

Waffle salato con stracciatella di burrata, prosciutto Carpegna DOP e topping di 

emulsione di rucola e pomodoro secco (1-3-7)  13,00 € 

Lonzino di maiale nostrano, marinato con agrumi, zucchero di canna, pepe rosa e olio 

di maggiorana  14,00 € 

Insalatina di belga affumicata, mele in osmosi di liquirizia, semi di papavero e 

germogli di chia   13,00 € 

Misto di frittini*: Salvia Croccante, olive Ascolane, frutto del cappero pastellato, 

Bocconcini di melanzane, cipolla in tempura, porcini panati (1,3, 5,7,8,9,13)  15,00 € 

Olive ascolane artigianali* (1-3-7)   11,00 € 

 

 

PRIMI 

 

Strozzapreti* al ragù rustico di faraona, scaglie di pomodoro disidratato (1-9) 15,00 € 

Tagliatelle ai porcini* (1,3,9,12) 14,00 € 

Tagliatelle* caserecce al ragù classico (1-3-7-9-12) 13,00 € 

Raviolacci* cacio e pepe con crema di zucchine aromatizzata  

allo zafferano (1-3-7- 8) 16,00 € 

Gnocchetti* di patate rosa con fonduta di squacquerone e polvere di  

goletta di Mercatello (1-3-7)  13,00 € 

Passatelli* con carbocrema al tartufo nero e petali di prosciutto  

appassiti (1-3-7-8-12) 15,00 € 

Mezze maniche Girolomoni con ceci, rosmarino e pomodorini (1) 13,00 € 

Passatelli* in Brodo (1-3-5-9) 14,00 € 

 

 

 



 
 

SECONDI 

 

Coniglio in porchetta all'antica, cotto nel nostro forno a legna (12) 20,00 € 

Tagliata di bovino adulto nostrano cotta ai ferri sale rosa di montagna e  

rosmarino selvatico 22,00 € 

Bracioline di agnello CBT  su verdurine croccanti e riduzione di Visner (12)  20,00 € 

Tagliata di tacchino marinato con erbe aromatiche 18,00 € 

Filettino di suino Grigione del Montefeltro in doppia cottura con salsa  

di senape e miele (10-12) 20,00 € 

CONTORNI 

 

Patate al rosmarino -   Erbette di campo* ripassate in padella  

Verdurine miste di stagione scottate al forno  -  Patate fritte  

Insalata verde    -    Melanzane grigliate    -    Insalata mista 6,00 € 

 

DESSERT 

Semifreddo di menta e cioccolato (3-7)  7,00 € 

Spugnoso di pistacchi, spuma di mascarpone, coulis e perle di fragole (1-3-7-8) 7.00 € 

Finta burrata di mousse di melone in guazzetto di ananas (3-7) 7.00 € 

Gelato home-made (3-5-6-7 -8) 7.00 € 

Rulletti di capra panati con zabaione al marsala e cristalli di zucchero 

all’arancio (1-7-8-12) 7.00 € 

Dolcetti di credenza serviti con Visner (1-3-7-8-12)                                             7.00 € 

Sorbetto  5.00 € 

*prodotto congelato 

Coperto € 2.50 a persona  

 LISTA ALLERGENI: 1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE 2 CROSTACEI 3 UOVA 4 PESCE  5 ARACHIDI  6 SOIA  7 LATTE E 

DERIVATI 8 FRUTTA A GUSCIO 9 SEDANO 10 SENAPE 11 SESAMO 12 ANIDRIDE SOLFOROSA 13 LUPINI 14 MOLLUSCHI  

- I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure sono 
sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza, come descritto nelle 
procedure del Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. 


